
Ontdek tijdens onze 
degustatiedagen ook 
Tableware Glassware lifestyle 
(Piet Boon, Sergio Herman)
van www.planbart.net

Regine Verhoye
Velodroomstraat 17

8200 Sint - Michiels (Brugge)
0478 21 19 58

C | www.louise-brison.be

Degustatiedagen 

Hotel Weinebrugge
Leikendreef 1 – Sint-Michiels

www.weinebrugge.be

Wine & Dine
17 & 18 november ‘23

Degustatie
18 & 19 november ‘23

in  Hotel Weinebrugge
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Champagne Louise Brison millésime 2011 MAGNUM  
Pomme Ostendaise met haringkaviaar

Toast met huis gemarineerde zalm en structuren van venkel
La Cigaralle du Prince 2022 – Château de Cayx
 
Langzaam gegaard buikspek met coquilles en butternut
Frankenstein 2022 BIO MAGNUM – Domaine Frey 
 
Gebakken hertekalfsfilet met wintergarnituur en veenbessensaus
Givry 2020 MAGNUM – Domaine Monneret 
 
Trio van kazen met garnituur
Terressence 2017 – Vignerons du Brulhois
 
Koffie met versnaperingen

Wine & Dine
met Franse wijnbouwers | € 95 

Regine, Guido en Franse wijnbouwers 
nodigen u van harte uit op
vrij 17 & zat 18 nov.
om 19u30 stipt

Locatie 
Restaurant Weinebrugge
Leikendreef 1 – Sint-Michiels
www.weinebrugge.be

Inschrijven via
info@louise-brison.be 
of 0478 21 19 58

Mogelijkheid tot overnachting
Reserveren via www.weinebrugge.be
met vermelding degustatie: € 109/2p

Degustatie
met Franse wijnbouwers en delicatessen uit ZW-Frankrijk 

Zaterdag  18 nov. 15u tot 19u
Zondag 19 nov. 15u tot 19u

Actie 
10% korting vanaf 18 flessen tijdens de degustatiedagen.

Iedere klant ontvangt  
een verrassingsgeschenk 
Trek een lotje en ontvang je prijs.

Regine en Guido verdelen enkel 
Franse wijnen die ze ter plaatse 
met veel zorg selecteren. 
Ze nemen u graag mee naar 
minder bekende appellaties waar 
de wijnbouwers schitterende 
wijnen maken.

Tijdens het degustatie-weekend 
in Hotel Weinebrugge 
presenteren deze wijnbouwers 
met veel enthousiasme hun 
wijnen.
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